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Nam Mercado INDAP (Hau Carpa de la Ciencia-CECs)

Es una muestra con expositores locales, que estan relacionados a la agricultura
familiar. Una de las importancias de esta exposicion, es que cada productor tendra
la posibilidad de dar a conocer y contar lo que hace, convirtiendose en una
oportunidad para interactuar con el consumidor final y asi conozca de primera
fuente las bondades de sus productos. ® Y

Nam + Liceo Técnico de Valdivia (Mercado Fluvial)

Los alumnos del Liceo Técnico de Valdivia junto a grandes cocineros locales, , '
nacionales e internacionales, cocinaran con productos del mercado fluvial desde : / {
las 11.00 hasta las 13.00 hrs. Una gran oportunidad para todos.

Nam en el Barrio Esmeralda

El Barrio Esmeralda se pone en Namas durante los dias que dura el festival.
Descubre las sorpresas y los sabores que tendran los restaurantes para ti.

1315 NOVIEMBRE / BARRi ESMERALDA- CARPA DE LA CIENCIA-CECs



Programa Nam Valdivia FIA 2015 (Auditorio Carpa de la Ciencia-CECs)

Viernes 13 de noviembre Sabado 14 de noviembre Domingo 15 de noviembre
N Ponencias cortas, precisas e inspiradoras. Iniciativas relacionadas a la
b PRESENTA NAM Innova alimentacion. Un aporte para el desarrollo social, sostenible y ético
HRS. Sofia Boza Juan Manuel Barrientos Frederic Emery
10:00-11:45 (La fabricacidon de vinagre de (Cocinando la paz de Colombia) (La Huerta del Mar)
manzana como oficio historico) Bredford Kerr Tania Maldonado y Pascual Alba
Patricio Varas (Adaptabilidad neuronal frente (Valor gastrondmico de la selva valdiviana)
(Propiedades del ajo negro) al apetito y la saciedad) Alejandra Vasquez
Corina Flores y Pedro Zamorano Pablo Godoy (La Manzana: Otro consumo es posible)
(Cuajos para quesos con flores nativas) (La Chimba: Cocina con sentido)

Mauricio Manriquez
(El calafate: Tesoro de Aysén)

11:45-12:15 PAUSA
12:15-14:00 Ricardo Millan Albert Adria Gustavo Paz y Andrés Gémez
(PER) (elBarri) (Patrimonio cultural gastronémico
Jordi Grau Marlene Flores de Los Lagos)
(La trufa del sur del mundo) (Embajadores del sabor) Oscar Della Cha
Diego Gonzalez Montserrat Brandan (Sidra de una manzana ancestral)
(Complices de la comida) (La memoria de la cocina campesina) Maruja Cortés

(Hongos del bosque nativo:
recoleccion y patrimonio)

N Clases de cocina. Una instancia de encuentro e intercambio
NAM Talleres entre los cocineros y los pequerios productores

15:00 Ciro Watanabe Carlos Labrin Maria José + Patricio Flores Fulgeri
16:00 Christiane Stein Marlene Flores Pilar Rodriguez

17:00 Miguel Catricheo Alvaro Lois Zunilda Lepin

18:00 Pablo Godoy Francisco Guzman Juan Manuel Barrientos
19:00 Frederic Emery Albert Adria

C OR F Oﬂ PRESENTA N‘ AM M at ea d as Encuentro para pensar, reflexionar y debatir sobre la innovacion, la identidad

cultural y patrimonial que desarrollamos a través de la gastronomia

“Como la innovacion y la vanguardia dan valor "Coémo la oferta gastronémica ayuda a poner en valor | Entrada hberada'
y desarrollan una mejor industria alimentaria’ la identidad cultural y patrimonial del territorio” i
Cupos limitados

La organizacion no se hace responsable ante

cambios en el horario o de las ponencias.



